
~ MENU GOURMET ~
69€ - 3 Plats
80€ - 4 Plats

~ ENTRÉES ~

LE FOIE GRAS mi-cuit, compotée de fraises, wakamé-sésame, tuile, fraises
fraîches,brioche toastée. 27€

LES SAINT-JACQUES poêlées, huile d’olive, zeste citron vert, raviole ouverte aux
légumes croquants, bouillon au safran. 32€

~ PLATS ~

LE BOEUF le filet rôti beurre-romarin, pommes de terre dorées et mousseline,
oignons caramélisés, betteraves et carottes, chips. 41€

LE VIVANEAU à la plancha, coques, cresson en velouté, lard noir de Bigorre,
risotto d’épeautre. 39€

~ DESSERTS ~

LE CHÈVRE de région, frais, mariné et affiné, mâche. 12€

LE CHOCOLAT entremet chocolat blanc et citron vert-piment, coque chocolat noir,
biscuit, croustillant chocolat au lait et grué cacao, glace. 15€


